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单    位：南昌大学食品学院     职称：教授
研究方向：食物过敏原结构与功能挖掘
工作经历2008.09至2014.09    南昌大学食品学院      讲师/副教授
2014.10至2015.10   奥地利萨尔茨堡大学   访问学者
2016.12至今             南昌大学食品学院       教授



社会兼职担任EAACI(欧洲过敏和临床免疫学会)青年会员，中国研究型医院学会过敏医学专业委员会常务委员，江西省预防医学会过敏病预防与控制专业委员会常务委员及秘书长，江西省女科技工作者协会副会长



科研成果中国研究型医院学会过敏医学专业委员会人才培养计划-领军人才，入选江西省“赣鄱英才”创新高端人才计划，江西省井冈学者特聘教授，江西省“杰出青年”人才计划，“215人才工程”赣江青年学者，；先后主持国家重点研发计划课题、子课题，国家自然科学基金等国家级项目10余项，作为项目主干参与国家科技支撑计划课题、科技部国际合作与交流项目等项目。发表SCI论文100余篇，授权专利20余项。研究成果获中国商业联合会科学技术进步二等奖1项、江西省科学技术进步二等奖2项。





科研项目1. 科技部重点研发项目：中国人群食物致敏原高效识别、阈值化及控制技术研究-预包装食品中致敏原与包材添加剂的风险评估与控制规范（课题负责人）
2. 科技部重点研发项目：乳蛋白水解特异性研究及特定功能性乳制品开发（子课题负责人）
3. 国家自然科学基金：多酚氧化酶交联消减乳清蛋白致敏性的CD4+T淋巴细胞表观遗传特性研究（面上项目）
4. 国家自然科学基金：基于树突状细胞递呈的牛乳过敏原致敏肽的研究
5. 国家自然科学基金：牛乳过敏原β-乳球蛋白低聚体的结构、稳定性及过敏性的研究
6. 中国博士后基金：Lipocalin 家族牛乳β-乳球蛋白过敏原线性表位的免疫学特征研究








代表论文
1. Bifidobacterium breve M-16V alleviates cow's milk allergy in a mouse model via gut microbiota-derived indole-3-propionic acid-aryl hydrocarbon receptor signaling axis. Allergy. 通讯（2025年，IF:12.0））
2. A novel member of biomimetic nano vesicles: Functional properties and research progress of hybrid-membered nanovesicles. Biotechnology Advances. 通讯（2025年, IF:12.5）
3. Reducing Luminal Extracellular Adenosine Triphosphate Levels Alleviates Food Allergy Induced by an Egg White Diet in Mice. Journal of Agricultural and Food Chemistry. 独立通讯（2025年, IF:6.2）
4. Development of Hypoallergenic Cow's Milk Protein Peptides via Enzymatic Hydrolysis Coupled with Ultrafiltration and Analysis of Their Allergenicity. Journal of Agricultural and Food Chemistry. 独立通讯（2025年, IF:6.2）
5. Quantifying allergenic proteins using antibody-based methods or liquid chromatography-massspectrometry/mass spectrometry: A review about the influence of food matrix, extraction, and sample preparation. Comprehensive review in food science and food safety. 通讯（2024年, IF:12.0）
6. A rapid immunomagnetic beads-based sELISA method for the detection of bovine αs1-casein based on specific epitopes. Food Chemistry. 通讯（2024年, IF：8.5）
7. Novel perspective on the regulation of food allergy by probiotic: the potential of its structural components.Critical Reviews in Food Science and Nutrition. 通讯（2023年, IF:11.8）
8. Goblet cell-associated antigen passage: A gatekeeper of the intestinal immune system. Immunology. 独立作者（2023年,IF：7）












代表专利1. Immunofluorescent assay test strip for shrimp and use thereof. 202011627620.X，澳大利亚，第一发明人。
2. Immunofluorescent assay test strip for wheat and use thereof. 202011627606.X，澳大利亚，第一发明人。
3. TEST STRIP FOR MILK IMMUNOFLUORESCENCE ASSAY （IFA） AND USE THEREOF.202011243428.0，澳大利亚，第二发明人。
4. Test Strip For Milk Immunofluorescence Assay （IFA） And Use Thereof， US2022146506A1，美国，第二发明人。
5. Test Strip for Peanut Immunofluorescence Assay （IFA）, Use Thereof and Detection Method. 202011336762.0，澳大利亚，第二发明人。
6. 	乳清过敏原β-乳球蛋白的IgE表位肽. ZL 2022 1 0673422.X，中国，第一发明人。
7. 一种用于改变牛乳过敏蛋白潜在致敏性的方法.ZL 201410148114.0中国，第一发明人。
8. 一种用于降低牛乳β-乳球蛋白致敏性的非热加工方法. ZL 201410148141.8中国，第一发明人。
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教学成果
1. 入选全国高校黄大年式教师团队
2. 《食品生物技术》获江西省一流课程（负责人）
3. 江西省优秀硕士论文指导老师
4. 作为指导老师获第十四届“挑战杯”秦创原中国大学生创业计划竞赛全国金奖，中国国际大学生创新大赛（2023）全国银奖，第十九届“挑战杯”大学生课外作品竞赛全国二等奖、第十八届“挑战杯”大学生课外作品竞赛全国二等奖、中国青年科技创新“揭榜挂帅”擂台赛国家三等奖（生物医药领域）。 




荣誉奖励1. 中国青年女科学家奖团队奖负责人
2. 中国食品科学技术学会杰出青年奖
3. 全国三八红旗集体负责人
4. 江西省最美科技工作者
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